ROTE-BETE-CARPACCIO 0,90€
FISCH-VARIATION 19,50€

Variation von mariniertem und
gerduchertem Fisch (Tagesangebot),
dazu passende Sauce

TATAR VOM RINDERFILET 23.50€
angemacht mit Schalotten, Cornichons,

Kapern, Sardellen, Dijon-Sent und
Eigelb - dazu gerostetes Treberbrot
und Butter (mit Cognac)

Auppen

TAGESSUPPL 6.00€

OCHSENSCHWANZSUPPE klassisch gekocht Q.00€

VEGETARISCHE CREMESUPPLE 11.00€

e mit gerduchertem Tofuspiel$




alal

SALATTELLER UPHOLM

Karottensalat, Gurkensalat, Rotkohlsalat
und Cherrytomaten an Wildkrautersalat

e mit Zanderstreifen 17.50€
o mit Rinderstreifen 18.50€
e mit gebackenen Falafelbillchen 15.50€

und Tomatenhummus -+

BLATTSALATE MIT STREIFEN VON
GERAUCHERTER ENTENBRUST  16.50€

Wir servieren unsere Salate wahlweise mit Johannisbeer-
Vinaigrette, Balsamico-Dressing oder unserem Haus-
Joghurt-Dressing

%~ = dieses Gericht ist vegan




ZWEIERLEI KALBSBACKCHEN 27.00€

Geschmort und gebacken, dazu
Wurzelgemiise und warmer Kartoffelsalat

RINDERFILET 29.00€
Pariser Art (Speck und Pleffer-Cognac-Sauce)

oder natur, mit Gemisegarnitur und
Kartoffelgratin, 200g *

ENTRECOTE CAFE DE PARIS 927,00€

Mit Grilltomate, Bohnenbiindchen und
hausgemachten Fritten . 200g *

MAISHAHNCHENBRUST 18,50

in Thymianjus, dazu Ratatouille-Gemiise
und Parmesan-Polenta

PASTA DES TAGES 15,00€

Erfragen Sie das heutige Gericht
gerne bel unserem Servicepersonal!

“Rohgewicht

‘Sprechen Sie uns gerne fiir vegane/glutenfreie Alternativen an.




KABELJAU 27.00€

Glasig gediinstet mit Nordseekrabben an
WeilBwein-Krautersauce, dazu Grillgemiise
und Kartoftel-Selleriestampf

SCHOLLE 25.00€
Finkenwerder Art mit Blattspinat

und Pellkartoffeln

WOLFSBARSCH 29,00¢€

Aus der Pfanne mit Limettenschaum
auf Spinatbett, dazu Pellkartotfeln

SEETEUFLEL 33-00€

Gebraten mit Safranrisotto, Fenchel
und Zitronenbutter

VEGANES CURRY %~ 17.50€

Kichererbsen an aromatischer Kokos-Curry-
Sauce mit Dulftreis, frischem Koriander und
Mango-Chutney

%~ = dieses Gericht ist vegan




Cordon )5 lew

Wahlweise mit Pommes oder Bratkartoffeln

DER KLASSIKER VOM KALB 24,00€
Mit Kochschinken und wiirzigem Emmentaler
NORDSEEF. vom Schwein 25.50€
Raucherlachs, Nordseekrabben und

Frischkise

ALPENGLUCK vom Schwein 22,50€

Tiroler Speck, Bergkiase und Rostzwiebeln

ITALIA vom Schwein 24.00€

Parmaschinken, Mozzarella,
getrocknete Tomaten und Basilikum

HAWAII vom Schwein 22.50€
Kochschinken, Ananas und Kise

BBQ vom Schwein 23.50€
Bacon, Cheddar, Rostzwiebeln und BBQ-Sauce

FEUER UND FILAMME vom Schwein 22.50€
Jalapenos, Salami und Cheddar

VEGGIE SEITAN CORDON BLEU 292.50€

Veganer Schinken und Kise, Blattspinat,
getrocknete Tomaten, Mozzarella und Frischkase




Sindedarte

CHICKEN NUGGETS 10,00€

Hausgemachte Hahnchenbrust-
filetstreifen in Knusperpanade, dazu
Nudeln in Rahmsauce mit Pilzen

FISCHSTABCHEN 8.90€

Hausgemachte Fischstibchen vom
Seelachs in Knusperpanade, dazu

Remouladensauce mit Salzkartoffeln

PASTA®
e Rahmsauce, Pilze 7.50€
e mit ausgelassener Butter 7.00€
e mit Tomatensauce 5~ 6.50€
e mit Bolognesesauce 8.00€

%=~ = dieses Gericht ist vegan

*Sprechen Sie uns gerne fiir vegane/glutenfreie Alternativen an.




W essenl

KAISERSCHMARRN 12.50€

mit Brombeeren (mit oder ohne Alkohol)

PINA COLADA BANANA SPLIT 12,50,€

Karamellisierte Banane- Vanille-, Kokos-und
Ananasels, warme Ananas, Kokossahne,
gerostete Kokoschips, weille Schokolade,

Cocktailkirsche

SCHOKOIADENKUCHLEIN 11.00€

an Himbeerels und Waldbeeren

KINDEREIS 5,00€

Vanilleeis mit Schokolinsen und
bunten Streuseln

Sprechen Sie uns gerne an, wenn Sie Fragen zu Allergenen,
Zusatzstoffen oder glutenfreien Alternativen der Gerichte haben!




Prosecco 0.1 / 4.90€

0.751 / 29.90€
Aperol Spritz 8.90€
Sanddorn Spritz 8.90€
Amerié Spritz 8.90€
Sarti Spritz 8.90€
Wild Berry Lillet 8.90€
Spritz ohne Witz (alkoholfrei) 7.90€
Wellpaero (alkoholfrei) 7.00€
Martini Pomegranate (alkoholfrei) 7.90€

Sherry ,,Sandeman® Dry, Medium, Sweet 5cl / 3.90€

Port ,,Sandeman® White, Tawny 5cl /3.90€
Pernod (mit Soda) 4cl / 4.90€
Martini Dry, Bianco, Rosso 4cl / 3.90€
Campari Orange / Soda 4cl / 6.90€
Remy Martin ocl / 3.90€

Hennessy Fine ocl / 3.90€




Aofldrinks

Coca Cola, Fanta, Sprite, 0.2l / 2.20€
Coca Cola Zero, Mezzo Mix 0.4l / 4.10€
Fuze Tea Zitrone/Pfirsich 0.25l / 3.50€
Sprudel /Naturell 0.25k1 / 2.50€
0.75F1 / 6.90€
AURICHER SAFTE/SCHORLEN
Apfelsaft, Orangensaft 0.2l / 2.80€
0.4l / 5.20€
Apfelschorle, Orangenschorle 0.2l / 2.50€
0.4l / 4.90€
Kirschsaft, Bananensaft, Tomatensaft 0.2kl / 3.00€
Sanddorn-Apfelschorle 0.93F1 / 3.90€
Rhabarberschorle 0.33F1 / 3.90€
SCHWLEPPLES
Bitter Lemon, Tonic Water,
Ginger Ale 0.2kl / 3.50€

Wild Berry, Pomegranate 0.2l / g.20€




e

VOM FASS

BOR 300M / BOR 500M 0.8l / 4.90€
0.5l / 6.90€

Radler 0.3l / 4.90€
0.5l / 6.90€

Grevensteiner Original 0.8l / 4.10€

(dunkel) 0.5 / 6.10€

AUS DER FIASCHE

Maisel’s Heteweizen 0.5 / 6.50€

Aktien Landbier 0.5l / 6.50€

ALKOHOLFREI

Maisel’s Hefeweizen 0.5l / 6.50€

Veltins Pils 0.331 / 4.10€

Veltins Radler Zitrone 0.931 / 4.10€

Bayreuther Lager 0,51 / 6,50€




Heibglsanke

Kaffee Créma 3.50€
Espresso 3.50€
Doppelter Espresso 4-60€
Latte Macchiato 4-90€
Cappuccino 3.00€
Milchkaffee 4.90€
Heilse Schokolade mit Sahne 5.20€
(weif$ oder Vollmilch)

Alle hier angebotenen Kaffeespezialititen sind auf
Anfrage auch entkoffeiniert und/oder mit
Hafermilch/laktosefreier Milch (vegan, glutentret,
zuckerarm und allergikerfreundlich) erhaltlich!




Heibylsanke

TELE 3.90€

e Rooibos mit Vanille und Orange

Friichtemischung mit Hibiskus, Apfel
und Erdbeere
Griiner Tee

Schwarzer Tee
Pfefferminze

HEISSES MIT SCHUSS
Grog (4¢l Hansen Rum) 5.50€
Sanddorngrog 6.50€




Cuba Libre mit Havana Club
Gin Tonic Bombay Sapphire
Gin Tonic Monkey 47

Vodka Lemon mit 42 Below Vodka
Whisky Cola mit Johnnie Walker
Whiskey Cola mit Jim Beam
Whiskey Cola mit Jack Daniel’s
Bacardi Cola

8.90€
8.90€
8.90€

8.90€
8.90€
8.90€
8.90€
8.90€

U hiskic)y

Chivas Regal 12 Years
Glenfiddich 12 Years
Johnnie Walker Red Label
Jim Beam

Jack Daniel’s

Southern Comfort

4cl / 5.00€
4cl / 6.90€
4cl / 5.00€
gcl / 5.50€
gcl / 5.50€
ocl / 4.00€




Avande

GRAPPA GIARL ocl / 4.90€
Amarone Marzadro

Gewlirztraminer Marzadro

Chardonnay Marzadro

PRINZ ALTE SORTEN ocl / 4.20€
Williams-Christbirne, Wald-Himbeere,
Haus-Zwetschke, Kirsche, Haselnuss,

Marille, Erdbeere, Bodensee-Apftel

Dot

Amaretto di Saronno ocl / g.90€
Grand Marnier ocl / 3.90€
Baileys Irish Cream ocl / g.90€
Sambuca Molinari ocl / g.90€
Cointreau ocl / 3.90€

Licor 43 ocl / g.90€




Fiirst Bismarck
Malteser Aquavit
Linie Aquavit
Jubildums Aquavit
42 Below Vodka
Absolut Vodka
Silver Sierra Tequila
Monkey 47 Gin
Bombay Sapphire Gin
Hendrick’s Gin
Fernet Branca
Ramazzott

Averna

Jagermeister

Bacardi Carta Blanca
Havana Club 5 Anos

ocl / 2.90€
ocl / 3.90€
ocl / g.90€
ocl / 3.90€
ocl / 3.90€
ocl / 3.90€
ocl / 3.90€
ocl / 4.00€
ocl / 3.90€
ocl / 3.90€
aocl / g.90€
4cl/ 5.00€
4cl/ 5.00€
aocl / 3.90€
ocl / 3.90€
ocl / 4.20€

Sprechen Sie uns gerne an, wenn Sie Fragen zu Allergenen oder Zusatzstoffen haben!




My sty
fpeasdhaile

FISCH-VARIATION 292.50€

Variation von mariniertem und
gerauchertem Fisch (Tagesangebot),
dazu passende Sauce

BLATTSALATE MIT STREIFEN VON
GERAUCHERTER ENTENBRUST 19.50€

RINDERFILET 55-00€
Pariser Art (Speck und Pfeffer-Cognac-Sauce)

oder natur, mit Gemiisegarnitur und
Kartoftelgratin, 200g *

VEGANES CURRY %= 25:50€

Kichererbsen an aromatischer Kokos-Curry-
Sauce mit Duftreis, frischem Koriander und
Mango-Chutney

WOLFSBARSCH 31.50€

Aus der Pfanne mit Limettenschaum
aul Spinatbett, dazu Pellkartoffeln

KAISERSCHMARRN 10.50€

mit Brombeeren (mit oder ohne Alkohol)
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